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Modernisera och förtydliga alkohollagen 

Den nu gällande alkohollagen trädde i kraft 2011 och de erfarenheter Visita och 
våra medlemsföretag har av den visar att flera brister behöver åtgärdas för att 
ytterligare förbättra och modernisera regelverket. 

Att alkoholservering är en ansvarsfull uppgift som kräver regleringar och 
begränsningar av olika slag råder det i sig ingen tvekan om. Däremot anser Visita 
att ett antal förändringar i alkohollagen nu är nödvändiga för ett mer 
ändamålsenligt och modernt regelverk. Som nämnts ovan har mer än ett 
decennium nu gått sedan alkohollagen trädde i kraft och det har under denna tid 
hänt en hel del i såväl samhällsutvecklingen som företagens sätt att bedriva 
verksamhet. Visita ser att följande förändringar och förtydliganden bidrar till ett 
mer ändamålsenligt regelverk: 

1. Slopa kravet på att kunna servera mat i samband med
alkoholservering

Alkohollagens krav på tillhandahållande av lagad eller på annat sätt tillredd mat 
innebär att det måste finnas ett flertal förrätter, huvudrätter och desserter att 
välja bland. Det är inte rimligt att generellt kräva ett sådant matutbud. Det är 
heller inte meningsfullt att som nu ställa krav på att tillståndshavare ska kunna 
tillhandahålla mat under hela serveringstiden, oavsett tid på dygnet och oavsett 
om det kan förväntas att någon kommer att beställa mat. Matkravet med dess 
nuvarande utformning framstår som förlegat och ställer till onödiga problem och 
medför onödiga kostnader för många företag. 

2. Avskaffa kravet på eget kök i anslutning till serveringsstället
Av alkohollagen följer att stadigvarande tillstånd för servering till allmänheten får 
medges endast om serveringsstället har ett eget kök i anslutning till 
serveringslokalen. Denna bestämmelse bör liksom matkravet avskaffas, eftersom 
den hindrar moderna och effektiva lösningar för verksamheter som exempelvis vill 
tillreda maten för flera enheter i ett centralt kök som inte ligger i anslutning till 
den restaurang där servering av alkoholdrycker ska ske. Även tillhandahållande av 
mat som inköpts från annan part förhindras indirekt av denna regel – vilket 
motverkar effektivisering i verksamheter. 



3. Utöka alkohollagens ”normaltid” för alkoholservering till
klockan 03.00

Enligt alkohollagen är det kommunen som beslutar under vilka tider 
alkoholdrycker får serveras. Om inte kommunen beslutar annat, får servering av 
spritdrycker, vin, starköl eller andra jästa alkoholdrycker eller av 
alkoholdrycksliknande preparat inte påbörjas tidigare än klockan 11.00 och inte 
pågå längre än till klockan 01.00 – den så kallade ”normaltiden”. Med tanke på 
tidens utveckling och den mängd verksamheter inom de flesta branscher som 
numera har öppet större delen av dygnet är det hög tid att utöka denna normaltid 
till att gälla åtminstone från klocka 11.00 till klockan 03.00, om inte kommunen 
beslutar annat. 

4. Sänk kravet på den serveringsansvariges ålder från 20 till 18
år

Enligt alkohollagen ska den som är serveringsansvarig ha fyllt 20 år och vara 
lämplig för uppgiften med hänsyn till sina personliga egenskaper och 
omständigheterna i övrigt. I vissa verksamheter medför denna regel problem med 
att hitta serveringsansvariga. Även personer som har fyllt 18 år – dvs. har uppnått 
myndighetsåldern – och är lämpliga för uppgiften bör kunna utses till 
serveringsansvariga. 

5. Skapa ”en väg in” vid anmälningar av förändringar i bolag
som har serveringstillstånd

Enligt alkohollagen ska tillståndshavare anmäla till kommunen när det sker vissa 
förändringar i verksamheten, till exempel ändringar i styrelsen. Företag med 
serveringstillstånd i flera kommuner måste då göra en anmälan till var och en av 
dessa kommuner. Detta behöver ändras så att företagen får ”en väg in” för sådana 
anmälningar. Det måste vara tillräckligt att nu diskuterade anmälningar görs hos 
en av de kommuner där den aktuella verksamheten har serveringstillstånd. 

6. Förtydliga gällande cateringtillstånd utomhus
Alkohollagen behöver förtydligas så att det tydligt klargörs att servering med stöd 
av cateringtillstånd får ske även utomhus. Bestämmelsen om så kallat 
cateringtillstånd har i vissa fall tolkats som att tillståndet endast kan omfatta 
servering i lokaler, det vill säga inomhus. Detta är en orimlig tolkning som saknar 
stöd i förarbetena till lagstiftningen.  



7. Låt cateringtillstånd gälla även i andra kommuner än den som
meddelat tillståndet

I alkohollagen anges att serveringstillstånd meddelas av den kommun där 
serveringsstället är beläget. Cateringverksamhet är till sin natur sådan att det 
aktuella företaget ofta har engagemang och uppdrag i olika kommuner. 
Verksamheten är således i normalfallet inte knuten till en specifik kommun. Mot 
denna bakgrund anser Visita att cateringtillstånd ska gälla utan begränsning till 
den kommun som beviljat tillståndet, dock fortsatt med det nu gällande kravet att 
tillståndshavaren inför varje serveringstillfälle anmäler detta till den kommun där 
serveringen ska ske. Den aktuella kommunen skulle då få möjlighet att utöva 
nödvändig tillsyn samtidigt som den administrativa bördan för de aktuella 
företagen skulle minska. 

8. Förtydliga möjligheten till ”rumsservering” och servering från
minibar på campingplatser

Av alkohollagen framgår att – på hotell som har restaurangverksamhet med 
serveringstillstånd i sina lokaler – servering av alkoholdrycker eller 
alkoholdrycksliknande preparat ske på hotellrummen (rumsservering). På sådana 
hotell får även servering från minibar på hotellrummet ske. Denna bestämmelse 
bör omformuleras så att det tydliggörs att servering även kan ske vid 
”rumsservering” och minibar i exempelvis stugor på en campingplats som har 
restaurangverksamhet. 

9. Klargör att blandning av drinkar och cocktails i förväg är
tillåten

I samband med att bestämmelsen om tillåtande av kryddning av snaps infördes i 
alkohollagen uttalades det i regeringens lagförslag att ”Annan ”egentillverkning” av 
drycker, som inte är blandning på kundens beställning, är fortfarande att betrakta 
som tillverkning av spritdryck”. Detta uttalande har av kommuner tolkats som att 
färdigblandning av drinkar i förväg är att betrakta som tillverkning av spritdrycker 
– eftersom färdigblandade drinkar inte blandas på beställning av kunden. Och
tillverkning av spritdrycker är inte är tillåtet för en innehavare av
serveringstillstånd. Det är inte rimligt att restaurangföretagen inte kan
effektivisera sina verksamheter genom exempelvis blandning av drinkar i förväg –
och det behöver förtydligas i alkohollagstiftningen att detta är tillåtet.



10. Möjliggör för gäster att ta med serverad dryck till hotellrum
Utforma lagstiftningen så att det blir möjligt att inom hotell generellt låta gäster 
medföra alkoholdrycker från baren till hotellrummet. I dagsläget är det inte alltid 
– beroende på hur serveringstillståndet har avgränsats av kommunen – möjligt för
hotell att tillåta att gäster tar med sig serverade alkoholdrycker från baren till sitt
hotellrum. Samtidigt är det möjligt för hotellen att servera alkoholdrycker via
minibar på hotellrummen. Det bör bli generellt tillåtet att på hotell med
serveringstillstånd låta gäster medföra alkoholdrycker från baren till
hotellrummet.



Visita är bransch- och arbetsgivarorganisation för den svenska besöksnäringen. Visita sam-
lar omkring 6000 medlemsföretag med runt 8500 arbetsställen, huvudsakligen hotell, res-
tauranger, caféer, nöjesrestauranger, cateringföretag, konferensanläggningar, spa, cam-
pingföretag, vandrarhem, skidanläggningar, nöjes- och djurparker, turistbyråer, museer 

samt turist- och eventföretag. 

Visita tecknar branschens kollektivavtal och är en medlemsorganisation i Svenskt Närings-
liv. Som branschorganisation hjälper Visita företagen att växa och utvecklas och är 

besöksnäringens företrädare i politiska frågor.
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